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Proper Food Storage Order

Store foods in the following order to prevent cross contamination
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El orden apropiado para almacenar los alimentos

Almacene los alimentos en el orden siguiente para evitar
la contaminacién cruzada:
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Pescados
mariscos

pavo, cerdo)

rellenas
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quesos, embutidos

Carne de cerdo,
carne de res y los
huevos crudos

Carnes molidas
(carne de res,

Las aves (pollo y
pavo), carnes




